
L’ESPACE DE TOUS VOS ÉVÉNEMENTS
260, al lée des cyprès -  69760 l imonest 
té l .  04 37 59 80 62  -  por t .  06 03 66 19 47  -  contact@chateausanssouci . f r
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Location de la salle avec équipements
• Écran fixe et vidéo-projecteur intégré,
• Wifi gratuit avec connexion très haut débit de 100 Mo,
• Signalétique, blocs-notes, paperboard,
• Eaux minérales à discrétion.

Accueil
• Café ou thé, eaux minérales, jus de fruits et viennoiseries.

Pause
• Café ou thé, eaux minérales, jus de fruits et mignardises.
(Pause supplémentaire : 2,50 € HT par personne)

Déjeuner (choix unique pour l’ensemble des convives)
Pressé de saumon demi-sel, gelée de wasabi, légumes acidulés et graines germées
ou
Terrine de lapereau maison en gelée aux herbes
ou
Tarama Maison, pain grillé et salade verte
• • • •
Poulet fermier au citron façon tajine, semoule et légumes au razel hanout
ou
Blanquette de veau à l’ancienne, ses petits légumes et riz pilaf
ou
Viennoise de merlan à la fleur de thym, sauce noilly-prat et tagliatelles fraîches
• • • •
Ananas rafraîchi et son sablé au beurre salé, coulis de mangue
ou
Mi-cuit au chocolat Valrhona, sauce arabica et glace au lait
ou
Pomme au four d’une nuit, glace vanille

Les plats proposés sont soumis aux variations d’approvisionnement du marché.

Boissons
• Beaujolais rouge aoc - Cuvée Claudius - J.L. Bourbon
• Bourgogne blanc aoc - Cœur de Chardonnay - J.L. Bourbon
• Rosé de Méditerranée vdp - S de Sumeires
• Eaux minérales et café
(Vin : 1 bouteille de 75 cl pour 5 personnes)

D’autres idées …
• Paëlla géante	  à partir de 50 personnes 
• Pièce de viande rôtie à la broche	 à partir de 50 personnes 
• Barbecue au feu de bois 	 à partir de 20 personnes 
• Plateau de fruits de mer 	  … Tarifs, nous consulter

La possibilité de servir ces plats, est dépendante des conditions climatiques



L’ESPACE DE TOUS VOS ÉVÉNEMENTS
260, al lée des cyprès -  69760 l imonest 
té l .  04 37 59 80 62  -  por t .  06 03 66 19 47  -  contact@chateausanssouci . f r

LE SELF

fo  r mule     à  62 e H T
vo

tre
 j

ou
rn

ée
 d

’é
tu

de
Location de la salle avec équipements
• Ecran fixe et vidéo-projecteur intégré,
• �Wifi gratuit avec connexion très haut débit de 100Mo,
• Signalétique, blocs-notes, paperboard,
• Eaux minérales à discrétion.

Accueil
• Café ou thé, eaux minérales, jus de fruits, viennoiseries et cake maison.

Pause
• Café ou thé, eaux minérales, jus de fruits, mignardises et fruits frais.
(Pause supplémentaire : 2,50 € HT par personne)

Déjeuner (choix unique pour l’ensemble des convives) 
Assiette de tapas :
(Tarama maison, houmous, crevettes marinées et chorizo, 
rémoulade de bulots, tartare de thon)
ou
Saumon fumé « maison » au bois d’hêtre
 ou
Saucisson de canard pistaché et foie gras, bouquet de salade et huile de noisette
• • • •
Dos de morue fraîche grillée à la fleur de thym, purée à l’huile d’olive
ou
Filet de canette rôti au miel d’épices, navets confits 
ou
Quasi de veau rôti, fricassé de champignons et pommes de terre sautées
• • • •
Baba Tradition et son verre de rhum 
ou
Tarte sablée aux figues
ou
Crème brulée à la cassonade
ou
Ananas rafraîchi et son sablé au beurre salé, coulis de mangue

Les plats proposés sont soumis aux variations d’approvisionnement du marché.

Boissons
• Côtes du Rhône Rouge AOC - E. Guigal - Ampuis 
• Saint-Véran AOC Cave de Prissé
• Côtes de Provence Rosé AOC - Mas de Pampelonne 
• Eaux minérales et café

(Vin : 1 bouteille de 75 cl pour 5 personnes)

D’autres idées …
• Paëlla géante	  à partir de 50 personnes 
• Pièce de viande rôtie à la broche	 à partir de 50 personnes 
• Barbecue au feu de bois 	 à partir de 20 personnes 
• Plateau de fruits de mer 	 … Tarifs, nous consulter

La possibilité de servir ces plats, est dépendante des conditions climatiques
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Location de la salle avec équipements
• Écran fixe et vidéo-projecteur intégré,
• Wifi gratuit avec connexion très haut débit de 100 Mo,
• Signalétique, blocs-notes, paperboard,
• Eaux minérales à discrétion.

Accueil
• Café ou thé, eaux minérales, jus de fruits et viennoiseries.

Pause
• Café ou thé, eaux minérales, jus de fruits et mignardises.
(Pause supplémentaire : 2,50 € HT par personne)

Cocktail 18 pièces
Verrines salées froides
Tartare de thon & wasabi 
Taboulé de quinoa aux herbes et fruits secs
• • • •
Canapés et bouchées froides
Daube froide de bœuf au piment d’Espelette
Confit de légumes froid et crevettes marinées au basilic
Carpaccio de lieu noir aux trois poivres, concombre et pain suédois
Tarama «maison»  pain grillé
Tomate farcie anchoïade
Temaki au thon/saumon/crevette
• • • •
Soupe froide
Gaspacho glacé à l’Andalouse
• • • •
Minis cocottes chaudes
Épaule d’agneau confite au cumin, purée à l’huile d’olive, son jus de braisage
• • • •
Pièces salées chaudes
Brochette de volaille façon yakitori
Assortiment de nems, feuille de romaine et menthe fraîche
Accra de morue « maison », sauce chili
Samoussa de bœuf, sauce chili
• • • •
Pièces sucrées
Assortiment de macarons
Panacotta aux fraises tuile tagada
Baba au rhum
Fruits rouges marinés au basilic
Sablé aux figues
Tartelette au chocolat
Gâteau opéra

Les plats proposés sont soumis aux variations d’approvisionnement du marché.

Boissons
• Beaujolais rouge aoc - Cuvée Claudius - J.L. Bourbon
• Rosé de Méditerranée vdp - S de Sumeires
• Bourgogne blanc aoc - Cœur de Chardonnay - J.L. Bourbon
• Eaux minérales et café
(Vin : 1 bouteille de 75 cl pour 5 personnes)




