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LE SELF
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Cocktail 13 pièces à 37,58 € HT (42 € TTC)
Verrine salée froide
• Tartare de thon & wasabi
• Taboulé de quinoa aux herbes et fruits secs
Canapés et bouchées froides
• Carpaccio de lieu noir aux trois poivres, concombre et pain suédois
• Tarama «maison»  pain grillé
• Tomate farcie anchoïade
• Temaki au thon/saumon/crevette
Soupe froide
• Gaspacho glacé à l’Andalouse
Minis cocottes chaudes
• Épaule d’agneau confite au cumin, purée à l’huile d’olive, son jus de braisage
Pièces salées chaudes
• Brochette de volaille façon yakitori
• Assortiment de nems, feuille de romaine et menthe fraîche
• Accra de morue « maison », sauce chili
• Samoussa de bœuf, sauce chili
Pièces sucrées
• Assortiment de macarons
• Baba au rhum
• Fruits rouges marinés au basilic
• Sablé aux figues
• Tartelette au chocolat

Cocktail 18 pièces à 44,21 € HT (49 € TTC)
Verrine salée froide
• Tartare de thon & wasabi
• Taboulé de quinoa aux herbes et fruits secs
Canapés et bouchées froides
• Daube froide de bœuf au piment d’Espelette
• Confit de légumes froid et crevettes marinées au basilic
• Carpaccio de lieu noir aux trois poivres, concombre et pain suédois
• Tarama «maison»  pain grillé
• Tomate farcie anchoïade
• Temaki au thon/saumon/crevette
Soupe froide
• Gaspacho glacé à l’Andalouse
Minis cocottes chaudes
• Épaule d’agneau confite au cumin, purée à l’huile d’olive, son jus de braisage
Pièces salées chaudes
• Brochette de volaille façon yakitori
• Assortiment de nems, feuille de romaine et menthe fraîche
• Accra de morue « maison », sauce chili
• Samoussa de bœuf, sauce chili
Pièces sucrées
• Assortiment de macarons
• Panacotta aux fraises tuile tagada
• Baba au rhum
• Fruits rouges marinés au basilic
• Sablé aux figues
• Tartelette au chocolat
• Gâteau opéra

Les plats proposés sont soumis aux variations d’approvisionnement du marché.
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